	[image: Герб Балты-маленький]
	Бюллетень Балтинского сельсовета

	
	№ 22 (301) 25 декабря 2024 года
	Периодическое печатное издание Балтинского сельсовета Мошковского района Новосибирской области



	[bookmark: _Hlk186022355]Бюллетень Балтинского сельсовета № 22 (301) 25 декабря 2024г.








         Администрация Мошковского района Новосибирской области информирует о возможности предоставления в аренду земельного участка:
- земельный участок, расположенный по адресу: Новосибирская область, Мошковский район, д. Вороново, ул. 

Школьная, 15, земельный участок расположен в кадастровом квартале 54:18:010203, площадь земельного участка 3000 кв.м., категория земель – земли населенных пунктов, разрешенное использование – для ведения личного 
подсобного хозяйства (приусадебный земельный участок).

Граждане, заинтересованные в предоставлении земельного участка вправе в течение 30 дней со дня опубликования и размещения извещения подать заявление о намерении участвовать в аукционе на право заключения договора аренды земельного участка.

Заявления о намерении участвовать в аукционе по установленной форме на бумажном носителе принимаются с 26 декабря 2024 года по 25 января 2025 года ежедневно (за исключением выходных дней) с 08:00 до 13:00 часов, с 14:00 до 16:00 часов по адресу: Новосибирская область, Мошковский район, р. п. Мошково, ул. Советская, 9, каб. 102, тел. (8-383-48) 21-230, по электронной почте dmya48@nso.ru.

Со схемой расположения земельного участка можно ознакомиться ежедневно (за исключением выходных дней) с 08:00 до 13:00 часов, с 14:00 до 16:00 часов по адресу: Новосибирская область, Мошковский район, р.п. Мошково, ул. Советская, 9, каб. 102.





Глава Балтинского сельсовета
Мошковского района
Новосибирской области							С.Е. Станкевич
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Профилактика ботулизма: советы по предотвращению пищевых отравлений в зимний период
Ботулизм – острая тяжёлая пищевая токсикоинфекция с преимущественным поражением нервной системы. Возникает при употреблении пищи, инфицированной спорами палочки ботулизма, которая хранилась определенный период времени без кислорода (в анаэробных условиях).
Сезонности в заболеваемости ботулизмом нет, но наиболее часто он встречается зимой и ранней весной, когда используются запасы, заготовленные на зиму и к праздникам.
Источником заражения являются различные животные, рыбы, моллюски, ракообразные и др. С их фекалиями бактерии попадают во внешнюю среду, инфицируют почву, семена, овощи, грибы и т.п.
Возбудители ботулизма вырабатывают токсин - один из самых сильных из всех известных ядов биологического происхождения. Токсин всасывается в желудке человека и кровью разносится по всему организму, поражая центральную нервную систему. Первые симптомы отравления появляются обычно через 12—24 ч. В результате действия токсина на ядра черепных нервов у больного развиваются парезы мышц глазного яблока, паралич мышц языка и глотки, расстройства речи и слуха. Температура не повышается, пульс частый. Летальный исход может наступить от паралича дыхания или сердца.
Перенесенное	заболевание	не	оставляет	после	себя	иммунитета.
Естественный иммунитет у человека также отсутствует.
Наиболее часто попадание токсина палочки ботулизма в организм человека происходит с консервированными в домашних условиях овощами, грибами (85-90% всех случаев ботулизма). В плохо промытых от песка и земли грибах могут находиться споры палочки ботулизма. В последующем недостаточная термическая обработка и консервирование, создают оптимальные условия для прорастания спор.
Попадание токсина ботулизма может также произойти и при употреблении мясных и рыбных консервов, балыка мясного и рыбного, вяленой рыбы, в которых в анаэробных условиях произошло размножение возбудителя и токсинообразование. Наиболее опасны продукты домашнего приготовления. Токсин палочки ботулизма термолабилен и при температуре 100 градусов погибает в течение 5-15 мин, в то время как споры выдерживают кипячение до 5 часов. И лишь при достижении температуры 120 градусов внутри продукта (автоклавирование) погибают через 20 мин.
Меры профилактики ботулизма:
-	не консервировать продукты с признаками порчи и гнили;
-	не нарушать общепринятую технологию приготовления. Нельзя уменьшать количество соли, уксуса, сокращать время тепловой обработки;
-	не приобретать консервированную пищевую продукцию домашнего приготовления у случайных лиц, вдоль автодорог, на несанкционированных рынках;
-	не употреблять	в пищу	консервы из вздувшихся банок.


Управление Роспотребнадзора по Новосибирской области напоминает, что консервы нужно хранить только в холодильнике или в погребе. Перед употреблением в пищу мясные и рыбные консервы, грибы необходимо подвергать термообработке в течение 15-20 минут: это разрушит токсин, если он образовался в консервах.
Если после употребления домашних консервов или копченой продукции вы почувствовали себя плохо, немедленно обратитесь к врачу и обязательно сообщите, что вы употребляли в пищу консервы.
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Что   нужно   знать   о   безопасности   в  новогодние   праздники         Не используйте для  украшения  ё лки  легковоспламеняю щ иеся  игрушки: вату, бумагу,  свечи.             В  случае возгорания  незамедлительно вызов ит е  пожарную   охрану   при наборе с  мобильного  телефона 112

памятка   родителям  
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MEPbI NPEOCTOPOXHOCTH U NPABUJIA NOBEAEHUSA HA NbAAY

Mommuute! BbicTpoe okaszaHue noMowm He BbixoauTe Ha nea B 0AMHOUKY! Buumanue! Ecnu noa Bamu 3atpewan niea M
nonaswum B 6eay BOIMOXKHO TONLKO B 30He He nposepsiite npoyHOCTL ibAA HOroM! NOABMNUCH TPELUHbI, He NyranTec U He Gerute
PpaspeweHHoro nepexoga! ByabTe BHUMaTeNbHbI, OCTOPOXKHBI W TOTOBbI ot onacHoctu! MnaBHO NOXHUTECH HA Nea U

B Nl06YI0 MUHYTY K OnacHoCTH! nepekarbiBaittecs 8 6esonacHoe mecro!

ByabTe ocropoxHbi! Moa cHerom MoryT 6biTh OcropoxHo! B 3Tux Mectax aaxe nocne
NONbIHBY, TPELMHBI MU NYHKK! CUNbHBIX MOPO30B cnabbiii nea!
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                                   В регионе продолжается реализация проекта «СВО.НСО»   Общественная палата при поддержке Правительства Новосибирской области продолжает  реализацию проекта «СВО.НСО», направленного на оказание поддержки бойцам  -   сибирякам,  принимающим участие в специальной военной операции.   Присоединиться к акции может любой желающий, приняв участие в сборе средств. Перечисления  осуществляются на специальный региональный счет НМООИ «Ассоциация «ИНТЕГРАЦИЯ».   Все средства, полученны е от пожертвований, будут направлены на приобретение необходимых  технических и иных материальных средств в соответствии с заявками воинских формирований и органов.   Возможность   присоединиться   к   акции   есть   у   каждого   жителя  Новосибирской   области   и   страны.   Люб ая   сумма   станет   подтверждением сопричастности   к   бойцам   на   передовой,   которые   нуждаются   в   нашей   поддержке, а   также возможностью внести свой   вклад   в   достижение Победы. Сделать   пожертвование   можно   несколькими   способами:   через   QR -   код,   электронным   платежом   или   через   реквизиты   банка.   Подробная информация так же размещена на сайте Общественной палаты Новосибирской области  https://op.nso.ru/.    
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Потенциально   смертельная   инфекция,   вызываемая   Clostridium   botulinum       Для  консервирования  использовать  хорошо  очищенные, тщательно  вымытые  овощи,  фрукты  и  грибы     Не  использовать  для  консервирования  продукты  с  признаками         Не   покупать  на   рынках  и  с рук  консервы,   и   домашнюю  колбасу     Хранить   консервы   в   халодипьнике  или  холодном погребе  
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